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Aromi-lehti!Ilmestyy 29.1.
Mainosaineisto 13.1.
FFCR-messunumero,
FFCR 19.–20.3.2025, Helsinki

1 LOW & NO 2 Ilmestyy 7.5.
Mainosaineisto 17.4.

KESÄEXTRA
Ilmestyy 12.11.
Mainosaineisto 27.10.3 TALVIEXTRA

Suomen 
anniskeluravintolat,  

Alkot, FBSK, Suomen
Sommelierit ja

Hovimestarien Kilta

Suomen baari- 
mestareiden ja  

kannattajien  
kerhon FBSK:n  

virallinen  
jäsenlehti!



Helsinki Drink Festival keräsi tänäkin vuonna cocktail-intoilijat Vanhaan Ylioppilastaloon.  
Norex Selected Brands tarjosi tapahtumassa uutta kulmaa klassikkojuomiin.

Helsinki Drink Festival järjestettiin maaliskuun puolivälissä jo 
kuudetta kertaa. Tapahtumapaikaksi on vakiintunut Vanha Yliop-
pilastalo, joka keräsi hienosti kävijöitä tänäkin vuonna. Uusi ilmiö 
oli, että HDF:ään oltiin tultu treffeille.

”Hienoa että asiakkaat ovat löytäneet tapahtuman. Pääsem-
me kehittämään cocktailkulttuuria kuluttajakoulutuksilla, jaka-
maan tuotetietoa ja ideoita juomien kotona valmistamiseen”, ta-
pahtumajärjestäjä Juho Pajunen iloitsee.

Norex Selected Brands oli tänä vuonna HDF:ssä mukana kol-
mella eri kokonaisuudella: Disaronno/Engine Gin, Plantation Rum 
ja Vana Tallinn. 

”HDF tapahtuma on hieno tilaisuus esitellä kuluttajille uusia 
tuotteita, ja antaa ideoita tuttujen tuotteiden kotikäyttöön”, No-
rexin tuotepäällikkö Marika Makkonen kiittelee.

Klassikot eivät tule koskaan poistumaan markkinoilta ja klas-
siset juomasekoitukset ja tuotteet syntyvät ajoittain aina uudes-
taan baarimestareiden hakiessa uusia makuja yhtä tai kahta raa-

MAINOSMAINOS

Nitroni 
20 ml Engine Gin
20 ml ArtSpritz

20 ml Tosti di Torino Rosso

Tekotapa  
Hämennys jäiden kanssa

Lasi OTR/Lowball
Koriste Sitruunankuori ja  

salvian lehti

ka-ainetta vaihtamalla. Klassikko cocktailien maun hienosäätö 
on myös yksinkertaisesti muuteltavissa jokaiselle asiakkaalle 
sopivaksi.

”Klassikko cocktailit on myös helppo muistaa ja niiden nimi 
jo kertoo asiakkaalle jotain juoman makuprofiilista. Tästä hyvi-
nä esimerkkeinä on Nitroni, joka on muunnos Negronista, sekä 
Disaronno Sour, jossa sour-sana kertoo, millaisesta juomasta on 
kyse”, Norexin avainasiakaspäällikkö Mikko Pietikäinen huo-
mauttaa.

”Disaronno Sour on monille entuu-
destaan tuttu juoma, johon on Bus-

ker irkkuviski-twistillä saatu lisää pot-
kua. Busker on Norexin italialaisen 
kumppanin Illvan Saronnon omista-
ma viskibrändi, joten se sopii täydel-
lisesti Illvan kaikille tutuimman tuot-
teen Disaronno Originalen seuraksi. 

Reseptiikan kehittelijä on Jeffrey 
Morgenthaler, arvostettu amerikka-

lainen baarimestari ja kirjailija.”

”Uutuutena HDF:ssä mukana oli Ill-
van uusin tuote Engine Pure Organic 
Gin. Tämä luomutuote on valmistettu  

100 % italialaisista raaka-aineista: 
toscanalaista katajanmarjaa, salviaa 

Portofinosta, lakritsinjuurta Calabrias-
ta, sisilialaisia sitruunoita, piedmon-
telaisten ruusujen terälehtiä, vettä 

Alpeilta, alkoholi valmistetaan italia-
laisesta luomuvehnästä. Lasipullon 
sijaan tuote pakataan kierrätyskel-

poiseen alumiinitölkkiin. Pakkaus itse 
painaa vain 90 g, joten se säästää 
luontoa kansainvälisessä rahdissa, 

joka on kaikkien tuotteiden yksi suu-
rimmista hiilijalanjäljen aiheuttajista.”

Tuotteet saatavilla Alkosta, tukuista ja Norexin  
verkkokaupasta. Lisätietoa ja juomavinkkejä www.norex.fi

Disaronno Sour 
BY JEFFREY MORGENTHALER

20 ml Disaronno Originale
20 ml The Busker Triple Cask

20 ml Sitruunamehu
10 ml Sokeri

2 dashia Angostura Bitter
(optional egg white / foamee / aquafaba)

Tekotapa Ravistus
Lasi OTR/Lowball

Koriste Sitruunankuori

Asiakaskommentteja:

”Maistuvaa.  
Sopivassa suhteessa 

makeutta ja 
raikkautta.”

”Todella toimiva 
kokonaisuus.”

”Retro on tehnyt  
jo jonkin aikaa  

uutta tulemista ja 
tässä juomassa  

sen huomaa  
kyllä miksi.”

Asiakaskommentteja:

”Hauska ja kiinnostava  
pakkaus.”

”Tuotteen 'öljymäisen' 
suutuntuman pystyy 

aistimaan.”
”Oikeasti erilainen 

tuote pakkausta 
myöten mikä erottuu 

ja kiinnostaa.”

TUUNATUT KLASSIKOT

Natiivimainonta
Printtinatiivi Shaker-lehdessä.

YHTEYSTIEDOT
Tanja Lukkarinen, asiakkuuspäällikkö 
tanja.lukkarinen[at]kamuahelsinki.fi, 040 529 3628

Ester Auf Der Mauer, asiakkuuspäällikkö 
ester.aufdermauer[at]kamuahelsinki.fi, 040 643 3882

Outi Tuomivaara, päätoimittaja 
outi.tuomivaara[at]kamuahelsinki.fi, 044 550 5184

Some

@avecmediafi

Kustantaja
Mediakonserni Keskisuomalainen, Kamua Helsinki

TEKNISET TIEDOT 
Lehden koko: 230 × 297 mm, rasteritiheys: 70 linjaa,  
sidonta: liimaselkä, profiili: PSOcoated_v3.icc 

● Aineistot: ilmoitukset[at]aromilehti.fi
● Merkitse lähetykseen lehden nimi, numero ja ilmoittaja. 
● Ilmoitusten peruutukset kolme arkipäivää  
 ennen lehden aineistopäivää.
● Reklamaatiot 14 vuorokauden kuluessa ilmestymisestä.

Tilaushinta 49 € / vuosikerta

UUTISKIRJEET
Shakerin uutiskirje on säännöllisesti ilmestyvä sähköinen uutiskirje,  
joka kokoaa yhteen toimituksen poiminnat ja mainostajien ajan- 
kohtaiset viestit. Mainospaikkoja on rajattu määrä per uutiskirje.

● Uutiskirje tavoittaa noin 5 000 alan ammattilaista,  
 avausprosentti on 25–30 %. Mainospaikka uutiskirjeessä 650 €.
● Merkitse lähetykseen mainostajan nimi, linkki laskeutumissivulle  
 ja julkaisupäivämäärä. 
● Printtimainostajalle uutiskirjenäkyvyys 500 €.

UUTUUSPALSTA
Lanseeraatko uutuuden? Kerro siitä Shakerin uutuuspalstalla.  
Varaa paikka ja lähetä teksti ja kuva. Huom. Paikkoja rajattu määrä. 
Mainospaikka 500 € / lehti.

Shaker toimii yhteistyössä  
Suomen baarimestareiden ja  

kannattajien kerhon FBSK:n kanssa.

DISPLAY-MAINONNAN HINNASTO

avecmedia.fi
Shaker elää verkossa 24/7. 

Avecmedia on ruoan, juoman ja tapahtuma-alan ammattilaisten  
ykkösmedia verkossa. Hyödynnä sen tarjoama näkyvyys  
brändiviestinnälle, tuotteille, palveluille ja tapahtumille.  
Suunnitellaan yhdessä koukuttava kokonaisuus!

DIGINATIIVI – KAUPALLINEN ARTIKKELI VERKOSSA
Kaupallinen artikkeli avecmedia.fi:ssä on loistava keino kertoa  
vaikkapa brändistä ja tapahtumista. 

2 900 € / natiivi. Hinta sisältää sisällöntuottajan työn. 

HUOM! Avecmediassa voi mainostaa alle 22 % alkoholituotteita  
Suomen lain ja viranomaisten ohjeita noudattaen.

Lisätietoja ja tarkemmat ohjeet avecmedia.fi/mediatiedot

Hinta alk. 

3 700 € * 
aukeama

Tavoita asiakkaasi  
ympäri vuoden
Shaker-lehti, uutiskirje ja avecmedia.fi.

LEHDEN ILMOITUSKOOT JA HINNAT (alv 0 %)

2/1 s. 460 × 297 mm 3 500 €

1/1 s. takakansi 230 x 270 mm 2 900 €

1/1 s. 2. kansi 230 × 297 mm 2 700 € 

1/1 s. tekstissä 230 × 297 mm 2 600 €

1/2 s. vaaka 230 × 146 mm 1 600 €

1/2 s. pysty 112 × 297 mm 1 600 €

1/3 s. 75 × 297 mm 1 300 €

1/4 s. 93 × 130 mm 1 100 €

● Varaa ilmoitusmateriaaliin 5 mm leikkuuvarat.
● Määräpaikat ja erikoiskoot erikseen sovittavissa.
● Liitteet – kysy tarjous!

HUOM! Lehdessä voi mainostaa väkeviä alkoholituotteita  
Suomen lain ja viranomaisten ohjeita noudattaen.

Tuote Desktop Mobiili Hinta

Maksiparaati 980 x 552 px 300 x 300 px 3 000 € / kk

Digikokosivu 620 x 891 px 300 x 600 px tai  
300 x 431 px

2 600 € / kk

Jättiboksi 468 x 600 px 300 x 431 px 1 900 € / kk

Boksi 468 x 400 px 300 x 300 px 1 400 € / kk

Pystyparaati 300 x 600 px 300 x 600 px 1 200 € / kk

Avaussivun 
hallinta

600 x 700 px 600 x 700 px 700 € / vrk

Natiivimainonnalla tuot viestisi osaksi Shaker-lehden 
ammattimediasisältöä.

● Printtinatiivi Shaker-lehdessä merkinnällä MAINOS
● Nosto uutiskirjeessä  
● Hyödyntäminen yrityksen oman median kanavissa

*Avaimet käteen -tuotanto sisältää sisällöntuottajan  
työn, graafisen suunnittelun, mediatilan lehdestä,  
painatuksen ja jakelun.

https://www.avecmedia.fi/mediatiedot/

