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Licensed restaurants 
and Alko stores in 

Finland, members and 
subscribers from FSBK, 

Finnish Sommelier 
Association and 

Collegium Culinarium.

Official member  
magazine of  

Finland  
Bartenders' and  

Supporters'  
Club!

PROFESSIONAL MEDIA FOR  
THE ALCOHOL SERVING INDUSTRY



Helsinki Drink Festival keräsi tänäkin vuonna cocktail-intoilijat Vanhaan Ylioppilastaloon.  
Norex Selected Brands tarjosi tapahtumassa uutta kulmaa klassikkojuomiin.

Helsinki Drink Festival järjestettiin maaliskuun puolivälissä jo 
kuudetta kertaa. Tapahtumapaikaksi on vakiintunut Vanha Yliop-
pilastalo, joka keräsi hienosti kävijöitä tänäkin vuonna. Uusi ilmiö 
oli, että HDF:ään oltiin tultu treffeille.

”Hienoa että asiakkaat ovat löytäneet tapahtuman. Pääsem-
me kehittämään cocktailkulttuuria kuluttajakoulutuksilla, jaka-
maan tuotetietoa ja ideoita juomien kotona valmistamiseen”, ta-
pahtumajärjestäjä Juho Pajunen iloitsee.

Norex Selected Brands oli tänä vuonna HDF:ssä mukana kol-
mella eri kokonaisuudella: Disaronno/Engine Gin, Plantation Rum 
ja Vana Tallinn. 

”HDF tapahtuma on hieno tilaisuus esitellä kuluttajille uusia 
tuotteita, ja antaa ideoita tuttujen tuotteiden kotikäyttöön”, No-
rexin tuotepäällikkö Marika Makkonen kiittelee.

Klassikot eivät tule koskaan poistumaan markkinoilta ja klas-
siset juomasekoitukset ja tuotteet syntyvät ajoittain aina uudes-
taan baarimestareiden hakiessa uusia makuja yhtä tai kahta raa-

MAINOSMAINOS

Nitroni 
20 ml Engine Gin
20 ml ArtSpritz

20 ml Tosti di Torino Rosso

Tekotapa  
Hämennys jäiden kanssa

Lasi OTR/Lowball
Koriste Sitruunankuori ja  

salvian lehti

ka-ainetta vaihtamalla. Klassikko cocktailien maun hienosäätö 
on myös yksinkertaisesti muuteltavissa jokaiselle asiakkaalle 
sopivaksi.

”Klassikko cocktailit on myös helppo muistaa ja niiden nimi 
jo kertoo asiakkaalle jotain juoman makuprofiilista. Tästä hyvi-
nä esimerkkeinä on Nitroni, joka on muunnos Negronista, sekä 
Disaronno Sour, jossa sour-sana kertoo, millaisesta juomasta on 
kyse”, Norexin avainasiakaspäällikkö Mikko Pietikäinen huo-
mauttaa.

”Disaronno Sour on monille entuu-
destaan tuttu juoma, johon on Bus-

ker irkkuviski-twistillä saatu lisää pot-
kua. Busker on Norexin italialaisen 
kumppanin Illvan Saronnon omista-
ma viskibrändi, joten se sopii täydel-
lisesti Illvan kaikille tutuimman tuot-
teen Disaronno Originalen seuraksi. 

Reseptiikan kehittelijä on Jeffrey 
Morgenthaler, arvostettu amerikka-

lainen baarimestari ja kirjailija.”

”Uutuutena HDF:ssä mukana oli Ill-
van uusin tuote Engine Pure Organic 
Gin. Tämä luomutuote on valmistettu  

100 % italialaisista raaka-aineista: 
toscanalaista katajanmarjaa, salviaa 

Portofinosta, lakritsinjuurta Calabrias-
ta, sisilialaisia sitruunoita, piedmon-
telaisten ruusujen terälehtiä, vettä 

Alpeilta, alkoholi valmistetaan italia-
laisesta luomuvehnästä. Lasipullon 
sijaan tuote pakataan kierrätyskel-

poiseen alumiinitölkkiin. Pakkaus itse 
painaa vain 90 g, joten se säästää 
luontoa kansainvälisessä rahdissa, 

joka on kaikkien tuotteiden yksi suu-
rimmista hiilijalanjäljen aiheuttajista.”

Tuotteet saatavilla Alkosta, tukuista ja Norexin  
verkkokaupasta. Lisätietoa ja juomavinkkejä www.norex.fi

Disaronno Sour 
BY JEFFREY MORGENTHALER

20 ml Disaronno Originale
20 ml The Busker Triple Cask

20 ml Sitruunamehu
10 ml Sokeri

2 dashia Angostura Bitter
(optional egg white / foamee / aquafaba)

Tekotapa Ravistus
Lasi OTR/Lowball

Koriste Sitruunankuori

Asiakaskommentteja:

”Maistuvaa.  
Sopivassa suhteessa 

makeutta ja 
raikkautta.”

”Todella toimiva 
kokonaisuus.”

”Retro on tehnyt  
jo jonkin aikaa  

uutta tulemista ja 
tässä juomassa  

sen huomaa  
kyllä miksi.”

Asiakaskommentteja:

”Hauska ja kiinnostava  
pakkaus.”

”Tuotteen 'öljymäisen' 
suutuntuman pystyy 

aistimaan.”
”Oikeasti erilainen 

tuote pakkausta 
myöten mikä erottuu 

ja kiinnostaa.”

TUUNATUT KLASSIKOT

Native advertising
Print native in Shaker magazine.

CONTACT US
Tanja Lukkarinen,  Account Manager 
tanja.lukkarinen[at]kamuahelsinki.fi, +358 40 529 3628

Ester Auf Der Mauer,  Account Manager 
ester.aufdermauer[at]kamuahelsinki.fi, +358 40 643 3882

Outi Tuomivaara, Editor-in-Chief 
outi.tuomivaara[at]kamuahelsinki.fi, +358 44 550 5184

Social media

@avecmediafi

Publisher
Mediakonserni Keskisuomalainen, Kamua Helsinki

TECHNICAL SPECIFICATIONS	
Magazine size: 230 × 297 mm, raster: 70 lines, binding: glued,  
profile: PSOcoated_v3.icc

● Copy: ilmoitukset[at]aromilehti.fi
● Please specify the name of magazine, issue and the advertiser.
● Cancel advertisements three weekdays before magazine’s copy date.
● Complaints must be made within 14 days of publication.

Subscription 49€ / year

NEWSLETTER
Shaker’s newsletter is a regularly published electronic newsletter, 
which brings together editorial picks and advertisers' current news. 
Please note the limited number of advertising spaces per newsletter.
●	Newsletter reaches approximately 5,000 professionals and  
	 the click-through rate is 25–30%. Price 650€ / post.
●	Please specify advertiser, link to landing page and issue date.
●	 For print advertisers, newsletter visibility 500€.

SHAKER NOVELTY COLUMN
Launching something new? Use Shaker's novelty column. Book a 
space, send your text and image. Please note the limited number of 
available spaces per each magazine. Price 500€ / magazine.

Shaker co-operates with  
Finlands Bartenders &  
Supporters Club FBSK.

avecmedia.fi
Shaker lives online 24/7. 
Avecmedia is the number one online media for professionals within 
the food, beverage and event industry. Take advantage of the visibility 
it offers for brand communication, products, services and events.
Let's design an addictive entity together!

DIGITAL NATIVE – COMMERCIAL ARTICLE ONLINE
A commercial article on avecmedia.fi is a great way to tell e.g. about 
the brand and events.

2,900€ / native. Price includes content producer’s work.

NOTE! In Avecmedia, you can advertise products with less than 22% 
alcohol in accordance with Finnish law and the instructions of the 
authorities.

More information and technical specifications  
 avecmedia.fi/mediatiedot

From

3,700€ * 
spread

Reach your customers  
all year around
Shaker magazine, newsletter and avecmedia.fi.

ADVERTISING FORMATS AND RATES* (VAT 0%)

Double-page spread 460 × 297 mm 3,500€

Full page back cover 230 x 270 mm 2,900€

Full page 2nd cover 230 × 297 mm 2,700€ 

Full page 230 × 297 mm 2,600€

Half page – horizontal 230 × 146 mm 1,600€

Half page – vertical 112 × 297 mm 1,600€

One-third page 75 × 297 mm 1,300€

Quarter page 93 × 130 mm 1,100€

● Please add 5 mm to advertising material for bleed.
● Special placements and sizes upon separate agreement.
● Inserts – request an offer!

NOTE! Advertisement for spirits can be published in Shaker 
magazine if complying with the Finnish law and instructions  
from the authorities. 

DISPLAY ADVERTISING PRICES

Product Desktop Mobile Price

Maxi-parade  980 x 552 px 300 x 300 px 3,000€ / month

Digital  
full-page  

620 x 891 px 300 x 600 px or  
300 x 431 px

2,600€ / month

Giant box 468 x 600 px 300 x 431 px 1,900€ / month

Box 468 x 400 px 300 x 300 px 1,400€ / month

Vertical parade 300 x 600 px 300 x 600 px 1,200€ / month

Interstitial 600 x 700 px 600 x 700 px 700€ / day

Native advertising makes your content a part of the 
professional media content of Shaker. 

●	 Print native in Shaker magazine marked as  
	 an ADVERTISEMENT
●	 Excerpt in a newsletter   
● 	Use on the company’s own media channels

*Turnkey production includes the content producer’s work, 
the graphic design, media space in the magazine, printing 
and distribution.

https://www.avecmedia.fi/mediatiedot/

